Capo Ottavo.

Della Fertilith di Trapani,

I. Un Territorio fertile , e ben coltivato s un Har
Fecondo , ¢ ricco di wvarie Produzioni , ed un Com=
marelo continuato di Mare, ¢ di Terra rendono ab=-

bondantissima una Citth. Tale appunto & Trapani, e

tale ce l'accenna Orlandini colle seguenti parole

= Difficilemente pud farsi giudizie , quale ab-

bis magzior Fertilith, o la Terra, o 1l Mare 4i

e ol gt e -

questo Paese. = I Leandro Alberti Soggimmse, per
le neces=iti de' Mortsli, m. eziandio per la de=-
lizia , e pfacﬂri suoi. = Nel presente Cape dun-
que parleremo dells Fertilith della Terra , e
del Ware di Trapani, riserbanﬁocci a discorrere
nel seguente dell'Abbondanza ¢ Che gli arreca il
Comnercic.

2. il Territoric di Trapani dunque tutto 81 estende
in Campagne amene, e dilettevoli. Egli vA provi-
ato di buoniseimi Pascoli per use dells Bestiame
érssaa, delle Greggie, e degli Armenti. Queste
mercé la Perizia de' Contadini arricchisecone la
Cittd di varie sorti di Iattaecini . Siccome
l'abbandane di varie generi di Carne, che si ma-

cellia glernalmente por use de' Cittadini. T chbsl la
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Piazza di Trapani , ogsi giorno pud appellarei

un -continuo Meircago , stante, che mi espongono
in veadita , non sole gli anzidetti generi di co-
mestibile, ma ogni =orte ancora di Carne grossa,
¢ minufa, di selvaggine, di Pellame, e di Volati-
1li d'ogni specie,

3. Questo Territorio pol ben coltivateo , produce una
gran quantitd di “rumento , 4'0Orzo, e di Lesumi
di varie sortl. Il Prodotte del Frumenie del Ter-
ritoric 4i Trapani 2 tale , che non =oloc basta
per la Provisione di gquesti trentamila Cittadini,
ma del supeifluu, se ne fi ancora eatrazione
per fuori Hegno. Cosl dell'Orze , e de' Legumi.
Nel tempo cel Raccolto il Frumento si wende da‘
Contadinl per le Btrade della Citth, ed ogn'uno,
che mud spenders, se ne 3 la sua Provista, ri-
lasclandosi allora a buen prezzo. La Citth fa
ogn'anno la sus Provisiofie neceszaria, ed i Bor-
geai deveono inoltre somaministrare la Terza parte

del suo Frodotto. Il frumento si meolisce in due

Serragli, unc de' gquali vh detto di 5. Pietwo,
perché viecine détta Chlesa , e l'altro appellato

Serregli vi sono da 36. ¥olini, éitre guelli a

¥
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bracelo, & qu:-1lo a Vento.

S

4. Cgni particolare fa il suc Pzne in Caea, Per
Beneficio del Publice perd si somninistra il Pa=
ne da' Foramrl, o Panettieri, i guali aprono da

Segsanta Torni. Quindi il Pane in Trapani seumpre

sl vede in abbondanza, di buona gialits, sd in
diverse maniere formate. Vi si wende pur anche

il Pane di Semela, il Pan "rancese, 11 Pane mol-
le, o sia Muffolettl, che i Palermitanl appellanc
Guastellie, ed il Biscotto. Siccome ancora =i fi

il Pane Biscottate, per dursre lunge texzpe, e ser=
ve perxr la “fnvviainae delle Barche, che dimorano
lunge tempo in Hare,

5. Vi sono nelle Campegne di Trapani delle Vigne
fruttuose, ed in gran Humero . Questi preducono
degli oftimi , e delicati Vini. Il Clima perfet-
fo , e tendente pil tosto al caldo, matura nella
Eatd 1 grappoli dell'uva di maniera , che in al=-
cune Contrade, appenz entrato il Mese 41 Settombre ,
altro non aspettane fuorché il Coriells del Vendd-
miatore. I cos®l la Veandemia nel Distretto di Tra-
pani, comincia guaail depe il gicrno ottave di
detto lMese. Il Mosegto , lo Zibibbe, la Vernac-

cia, il Calabrese , &d altri Lignaggli sonc lau-
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datissimi, anche prease il Butero, delle sue Re-

lazioni Univeraali. Ti gueati se ne fi diverse
sorti @i Vine, = @i mandano fuori fegno in dove

ge ne T una grondissime Stima. Specimlmente

in Napoli, in loma, in Genova, ed in =21%ri Paesi.
Toltone guel tanto , che basta per uso della Cit-
th, S5i wvende il Vino al Publice , per mezzo di
quaranta Venditori, det?i Magazzinieri; Wa chi vuol
del bucne vada comprarle nelle Case dé* particola-
ri.

6. In diverse Contrade della Campagna @i Trapani,
come sSono aglli Lenzi, nel Serro, nel Porticalaz=-
zo, nelle Pietrs Tagliate, ed in altre parti ,
abhondane in gran copia gli Olivi, Qui vi el
producons di tante belle sorti di Ulive, non solo
per mangiare, ma per estrarne ancora dell*Oglio,
quale serve per uso delle Case, e per FProvvisio-
na Aella Cittd. E se bene il Prodotto non sia ba-
stante per la totale Provvisione. Tutiavelta
non va il suo distretto mancante di questo Genere.
@ltrecché , qu-ei tutti i Padroni de' loro Podsri,
mai tralaseisne 4i pisntars ogn'ammo dé' Tappsrel-
1i, specialmente negli abbandonati Vigneti. _

7. Nelle Campagne di Trapani, e ne' Giardini de’ Pare-
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ticolarl vi si producono diverse morti di Trutti
in abbondanza. Vi sono Tichi di varie sorti, Fru-
gni, Pomi, Peri, Hologranati, Cotogni, Merangoli
di varie sorti, Iimoni, Mori bianchi, e neri det-
ti Celsi. Piricoecoli, Persiche, Azzalori, Nespili,
Amandorle, Woei, e tantc altre sorti , che per
brevith si tralsseiano. Cuesti frutii per lop=-
pi%, servons per use delle ?aae di ogn'uno ,
giaeché la Cittd viene altyonde provvista in abe
bondanza dalle Cittd Convieine, e specialmente da
Salemi,

In riguardajpui all'igricoltura tutta la Caupagna
di drapani si divide in due braceia, cioé in Bor-
gesi,ed Ortolani . Il Ceto de* Torgesi si rende
rispettabile,non sole per la comune ric hes:za,

ma meltoppih per la eran Perizia, che adoprano,
lz guale a teémpi nestri & ridotta all'estreme.

E qul ¥ degno di memoria il Barone D. Benedetto
Foma, il quale inventd una Wachina a foggia di
Carre, per tritar le Biade nell'dja. I cosl fa-
cilita , e risparmia gli Uomini, e gli Animali.
Lo stesse Trapanese trovo il Vomere con dus tg-
gli lunghi, per rompere insieme ;s & gerrare la

Terra, e cosl svellers 1'Erbs selvaggia.
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9« L'altre bracecioc dell'ligriccltura & guello degli
Ortolani. Questi seltivano i lore Orti , dette
Senie , che sono sino al Wuhero 4di trenstatre.
Colla lere fatica, & grasso , che semministrano
alla Terrs la rendone Nitrosa, ed shbhendante di
ogni sorta di Fogliame. Lm Verdurs di Trapani
& pidl dolce , e zaperita di guella degli altri
Pagsi, della Eiéilia. Cid proviene a caunsa della
terra Arenosa, s dell'lfequa tendente al Salma-
gtro., Frattante ik Frodotto di questi Ortagsi
gserve per diversi usi nel mangiare,

I0. E cosl servono per le Winestre , ed Insalate Cot-
te:Le Brzssiche, o =ia Cavoli. 1li Broeecoli, le

Bietole, vulgo giri, la Spinaeia, 1z Cicoria,

1*Endivie, la Borragine, la Lattueca,. Son buone

per Inzalate Crudet La Iattuga, l'Endivia, la

tisoren, 1o Pouce, is Tattileton: 11 Nesloorie

31 usane per Sopratavola Li Finﬂcchi;_i;éﬁéiﬁ s O
gia Acecla, 1i Godbbi, altrimenti Cardoni, 1i Ra-
fani, le Rapeste. Alcuns di gqueste Piante , che ai
coltivance rper mangiare sono Radiche, talli sono le
Pastinache, 1i Rafani, le Cipells, 1'Azlie, 1i
Trasi dettl Cabasisi, che in Cieilia in Trapani

aplo vi sono. Le Carpote, ed i Pomi di Rerra,
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I1. Altre di queste Piante producono dei frutti.
Tali sonc 11 Pomi d'oro, lz Melingane, 1i Peparuge-
1i, le Fave, i Cardloffi. Ti pih i M=loni d4'Acqua,
e di TPane, le Cocozze lunshe, e Wapolitane, Glal-
le, =d 2 stella. 4lire di queste Piante serveno
per condimento nel mangiare, come sono il Petro-
zellinc, 1'imenta, 1*IErba Per=a, o sia Magzsicrana.
Tutte gueste sorti di Togliz =i portanse fiornale
mente in Trapani, e serveno & rendere abbonflante
la Citta 41 verdura, & lz Plazze ancora. =

12, Oltwe alle cennate Terdurs domestiche, che si col-
tivano neﬂ&i Orti 31 Trapani sone anceora da cale
colarai 1'Zrbe selvaggis. Talg sono lc Bietole,
14 Finooechi, la Cicoria d4i Vontagna , gli Aspa-
raeiy le Canlieells, 1i Razmi, 1i Gobbi, ¢ 11 Car-
cioffi spinesi, 11 Pié 41 Sciececa, 1li Cerfuglic-
ni nel tempo di Natale , ¢ tante altre soxrti ,
che portane giornalmente diversi Erbuarj, che met-
tono in vendita in luoge separate nells Piazza.
Oueati—venadone pur anche viecine il Corso 4! ﬁcqﬁa
detto la Siréna “elle Tonghe, ¢ dliverse sorti di
Immache.

I3i. In alcuni de' soprafetti Ortagsi vi si coltiva

pur anche il Cotiene, ed il Lino, quali adoperati

"
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serveno all'uso delle Case particolsri. Come
finalmente da molti anni in quh, =i ¢ intrcdet-
to a furore dalltindustrias de' Trapanesi l'use
di seminare la Soda, ¢ szia Sapeonara. Ti questa
ge ne ricava un redotto ascendente 2lli venti-

cingque fila Quintali. Per conseguenza si & ress

la Seoda in Trapani un Cape Principale di Wercan-
zia, e di Commereio per fuwerl Eesno. S'imbarca
per Livorno, per Genova, per Marsiglia, p. Lon=-
dra.

I8, In corte dire & cosl zrande la TFertilitd: della
Trapaneaeiﬁnntrada, che possiamo =lcuramente
conchiudere col sopracitate Crlandini , che nel=-

la Campagna 41 Trapani , tutte le tre Deitd, cicé:

Cerere, Flora, e Pomona, feeero tutte a gars ,

per renderla Fertile, ed abbondante .NMoltoppid,

che dinota la Feconditi delle Biade quella Falce,
che leva Trapani per Trmpresa , ls quale ¥ ingieme
uno Stromente de' Vietiteri, ed un Gerozlifice
dell'igricoltura,

15. Servono all'igricoltura primariamente i Perrari,
11 guali sprono da undeoi Fueine, e laverane 1
Vomeri, le Zappe, le Pale, i “errd per gli Anime-

1i, e tante altre cose. Fer secondo 1 Carrozzeri,
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ed i Torniatori, quali aprone da ctto Botie:he,
¢ fabbriesanio ogni sorte di Carro. Sinilmente i
Botiari, guali aprono ¢=z eedici Potlezhe , e
laveranc Bottl, Bottacei, Tine, Tinelli, Cati,

Imbutl, Barrilli, Barrilotii . Fra questi si rese

famoso Wicold Vultagszie Trapanese, che nell'anne 5

1686, ét;ﬁ;h un Libre diviso in due Parti. Ia
rrima tratta sulle Resels dell'iArte. E la Secenda
sopra qualla delle Tonnara. Finalmente ~ervono
all'Azricpltura, e¢d alla Ville 1i Hisuratorl, ed

i Vagliatoriy nel misurare , che fanno 1l Trumento,
1'0rzo, i Legumi, come ancora nel criballo een
perizia. ;

|
16, Non v'srano anticamente in Trapani delle Acque |

correnti . Per tutic l'anno @i servivano 4 Cit=)

tadini delle Piovanus ccn..mx"vaﬁa_ in Cisterme. I |
Poezi per la vicinanzsa ﬂal-ﬁ;ﬁé_ie davano Salmﬂi
stre. I Pppolani buona parite beveano l'Acqua di
una ontana , un tersme di Miglic distante della
Citth, appellata = Le Megini, = E eid da un In-
gégn{E¥E”aE1 Re Gimcomo che la rinvenne detto
Embeges. Ka col tempo ne trascorsero 1f abbondan-

za in diversi Fontl, ¢ Corsi .d4'hcgua, distri- |

buitl in varie parti dell=s Citik,
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I7. Ii Principali Corsi d'Aequa sone : Nel Prospet- :
to della Lioggiza. Nel Fonte dirimpettic la Chiesa
di S. Agzostine, ov'2 la Statua di Saturne. Quello
viecine la Porta di Mare detto la Sirena per una

Statua Marmorea cavalecata sopra un Delfine. L

quello , che fi Capo alla Strada detta la Eua Nuo-
va. Quest'iegua che £ comprata dall'Universiti,
fa un lungo cammino, auasi dieci Miglia, parte
per sotterranei Condotti, e parte sopra le Spal-
le 4i diversi Archi di fabrieca. A tanto si este=- L
se la provvida cunmﬁ de' nostri amorosi Antena-
ti, per nah far mancare a Trapani , un Cenere,
o sia Elemento tanto necescano all'Umana salute,
e conservazione , guante & l'Acqua.

I8. Dalla Pertitliti della Terra, passiamo ora a di-
scorrere di guella del Mare, gquale in Trapani
non & meno abbondante , e fecondo. Nei possiamo
agserire , che la maggiqr parte della Ricchezza

della Citth, tutta gli provenga per mezzo del

Mare. Z cosl Trapani nella 7econdita del suo

Rar Pescoso, non la cede a verun altro luogo del-

la Sicilia, Grande in veritd & 1la Copiae de' Pe-

sel d'ogni sorte , che sl pesca nel suo llare, e

eid per 1i tanti Scogli , ed Isclette, de? guall
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aboonda , ed in dove que’ iuti Animali st gene-
- ranc , e 5i nudriscono abbondantementie.

I9. Vi 51 prnduﬁﬂnu gncora in questo Mare tutte le
tre Specie di Corallo , Ros=c, Bianco, & Nero.

4 suo tempo coll'entrata del Pesce Grosso nel no-
atro Mediterraneo vi sl f& la Pesca de' Tomni,
del Pesce Spato, ¢ delle Alalonghe. Nel Mare di
- Trapani vi si produce la Coralline, 1'Androsate,
il Cretamo , 1'Alime, la Pulmonaria, l'Assenzio
Marino fruticoso, ed altri molti. L*'Acque del

Mare istes=zo dall'industria de' Naturali, per mez-

zo del ca%pr del Sole, fa condensarsi , e divenir

fale nelle tante rinomate Saline,

&

20, Ma per vrocedere con gluste Wetode; Qul pria di
tutto tralasciar non vegliamo, ¢id, che ne dica-
ne gli Autori, della Fertilitd di queste HRIE.
Plinie 1ib.33. ecap.ll.pvarlande del Coralle, che
si pesca in Trapani vicino 1'Ispla del Marettimo
lascid scritte aueste parcle = Gignitur laudatis-—
gima Cerallium in Sieilia cirea Heliam ad Irepa=
num. = L'Abbate le PLuche nelle Spettaceclo della
Ratura parlando di Trapani disse = Ella & rinoma~
ta per le sue Saline, la Pesca del Tonno, & quel=-

la del Coralle, che fassi nelle sue Coste. Roceco
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Pirri Eccli Mazrar. not.6. oag: 876. ci fA sapere
= Drepanum Urbs Invietissima, Navibus frequens ,
Coralliis laudatissimis locuplex, ouni geners
Piscium =Lo stesso dissero il Pazzelle, il di Gio-
vanni nell'Ebraisme dells Sieilia. Salmen il guale
attesta = Trapani & abbondantiassima d*egni sorte
di Pesce. = E finalmente 1'Abbate Lianti loda
Trapani, per la Produzicne delle Saline , del Co=
ralleo, e della Pesca de' Tonni.

21. Zeco dunque dagli Autori Estranel in dove si fon-
da la Fertiliti del Hare di Trapani. Cieoé in fre-

quenza di Navi, in Pesei d'ogni sorte, in Coralli,

L in Saline, in Tonnl.Quindi la Marina di Trapani

l 8l divide in quattro Braccia , cioé : di Navizan-

ti, di Corallini, 41 Peacateri, e di Salinari.
Del Primo Bracele , Nol ne abbiamo parlateo nel Ca-
po quinte trattande del Valore de' Trapanesi. Ne
parlereme ancoras nel Capo Seguente del Commercio;
Come finalmente ne faremp menzione trattando
della Hautica nel Capo delle Belle Arti.

22. Passando poli al Secondo Braceio, cicé della Fe=
sca del Coralleo, e de' Corallini, dee premettersi,
che 1 Trapanesi furonc i Primi Inventeri del Co~

rallo, come asserisce il Tavernier ne suci Viaggi
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per 1'Indle, e come ancora si rilieva dagli atti

=k

Filosofich d'Inghilterra nel Marzo dell'anno
I1666. Similmente i Ceorallini Trapaneesi lo ritro-
varono in Tabarca nel I513. ed in tanti altri
luoghl , come mezlio pud osservarsi inm varie
Lapidi scolpite, che sono esposte al Publieo din-
nanzl la Chiesa di 5. Luecid - Vergine, e Martire
Principale Padrona de' Corallini. Similmente que-
ati sone 1'Inventori dell'Crdegno , che serve al-
la Pesca di quella durissima Pianta , e cosl
romperla gsotto le accque medesime vieine la ra-
dice. !

23, Dispongono dungue i Pescatorl Cerzllini una Cro-
ce di Legno , alle cui guaktre yunte , accommo-
daho 1e'Reti, con certe Stellette di Ferre, e nel
mezzo un gran Basazo. Cala gquesta Wacchina , per via

d'Argani , e di Corde in fondo al lMare, e mentre

il gran Sas=o ingastato nella Croce vi strappando
pian piano la Pianta del Corallo atiaccata alle
Rupi della Secca, ove Hasce, le Reti, se lo invi-
luppang, e cosl ne fanne preds. Questi Pescatori
sono particolarmente impiegati in si fatto Eser-
cizio, ¢ la sua Pesca glornale, la fanno ne' ha-

ri di Trapani, é cid serve per il lore quotidiano
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spatentamento.

24. Nel Meze di Magzie poi, =i uniscono una quanti-
t3 di Barche sino al Numere di Cinyuanta in cire
ca. & ben munite 41 Provvisioni , e ii Arme, sd
portane di Conserva ne Marl di Barberia nell'lIso-
la Egimura, detts la Galita. (I) Ivi si fi la Pe=-
sca , ed ogni Barea, parte pih , parte mweno, arri-
va a pescare un Quingale di Corallo. Tante altre vol-
te si dono guesti Corzlli conferiti nel Levante,
ed in Costantinopecll , 3 pescar ivi del Coralle in
quantiti. Sono questi Pescatori franchi di Gabelw
la, per ilélmrc Provvedimento, come per Frivileg-

3 gio del Re TFederico dato in Cafalk a 26.feb.I314.

25. 11 Terzo Braveio & guello de' Pescatori di Pesci,
i guali non sono meno preggievoli de' Corallini.

| Essi pria di tutto fanno la Pesca de' Tonni. Tan-

to oi assicura Omero , Solino, Eliane, Plinio,

Salmon, Leanti, quali tutti convengono, che le Ton=-

nare in Siecilia riconosconeo uwh uso inveterato,
enzi un Prineipio da Pescatori Trapanegi, molte
egercitati in dettc Meatimre. In Spagna infatti
introdus~e _e Tonnare al mnﬂﬁ Siciliano Antonio
lp ILiseio Trapaness. In Franeia Lorenzo Costa .

In Sardegna furono pur anche intwedottl da Trapa-




=

- 203 =

nesi l'anno I638.Era Viceréd di quell'Iscla I,
Luigi Ouglielmo Moncada Tuca 4i Yontalte. I Capi

Governadori 4i gquesta FPesea si chimsmano con Nome

Straniero Raisi., Questi anche in Sardegna seno Tra-

panesi, coms lo crano nell'lsela delle Gerbe,(2)
Il Frodotie di gquesta Pesca ascende a sel mila

Parrili.

26, Le Tennare sltro non seno , che Seni di Mare,

dove ai pescano i Tonni, e deve =i salane, ¢ ‘ute
to aguel fornimento cnyﬁuale eazi sl prendenc. In
Trapani ve ne scnc dz Oftte, ma le pifi rinomate
sono quelle dell'Isele , cioé di Favignana, e
della Formica. Oltre la Tennina netta, La Uecrra,
la Bostonaglia, 1'Cssamé.sl fanne ancera delle
Ova , del Battume, de' Vusciumb, de' Morselli,
de Talsiecionl, Ventre , Judella, Cucre, e tante
altre cose detti Muscismi, e Secoumi. Quastil
gserveno per Inzslate, se ne fA gran conto, e tend
gono abbondant: 13 Citth, e specialmente nel

mese di Luglio, guando incominciano a vendersi.
Lo stesso =i prattiea de'Palamiti, 2 delle Ala-
longhe, delle gusli pur anche se ns & il Sala-
te, e si Beccano ancors gli Cvi, ed il Lattume

di guesti , che scno molte dellieati.
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27. E qui vogliamo brevemenye riferirs la maniera
¥ come detta Pesca si prattica in Trapani. La priuma
CperaZione nel butiar le Reti formate a Crocs
in Mare, =i chiama creeciar le Tonnare, Questa vie-
ne disposta da tutti gli Ordecul necessarj , per so=-
stansre tutto quel gran Cordasz ic, e per cui vi
© necessithi delle Ancore. Detta rete si cala
alli 23, ‘el mese di Aprilé, giorno di S. Giergio.
Sone le Retl formate di Sottil Funicella, a fog=-
gia di Camere ripartite in quattre, le gquali so=-
no dalle fncore sostenute . La prima Camera del-
la Parte di Fonente con sua porta dona l'ingres-
so alli Tonni, ed un altra Porta introduce i Ton-
ni nella Seconda Camera detta la S5ala. Siegue la
Terza Camera, v rso lLevante, e poi la Quarta, ed
Ultima, néminata della MNorte.
Tletro vannc atese lunghe Corde, détta altrimenti
Coda, attaccate al Terreno, che maniengono fer=

i % mo l'Artificio della Tonmnara.

| 28+ 5i dispongono guindi intorno lunghe Barche, ove
std la Ciurma de' Marinari, a guali presieds il
f Capo detto Raisi. Vengono i Tonni a Schiera, ed

entrandoe unc nella Prima Camera & seguitc dagli

altri. Riempiuta guesta l'accorto Ralsi, chiude

e
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le Porte. Cnde perché i Tomni di lor Hatura sono
timidl, di Vista debole, e di Muso delicatissimo,
mentre cercanc l'uscita , toccando le Corde del=-
la Camera, ritirarai in dietro , ed agzgirandosi
intorno , entrano nella Seconda, e Terza Camera.
Entrati poi nell'ultima, che =i appella della
Morte, =i cala nell'Acqua un altra Réte pill grande,
lavorata da una pil stretta llaglia, che dicesi
Corpo con cul alzati i Tonnli & pelo d'Acqua, vengo-
ne feriti da' Marinari con acutisszimi Ferri.

29« E cosa piacevolissima vedere i Tonni co=i per=-
coasi dibbsttersi disperatamenté in quelle Stanze,
mettendo in rivelta tutte le Aegue, che vanno
per Ari,. Finalmente cavati fuori con Uncini di
Perro, ¢ tratti sopra le riferite Barche, vengono
tracportati alle Case della Tonnada . La Tonnina
pol parte si vende “rescm nella Citth, e parte
gl sala entro i Barrill, per farne poi Commercio
per 1'Italia. I1 Preodotte di quea‘lt;ﬂ. Pezecz di Ten-—
ni ascende nelle Tonnare di Trapani a gei mila
Barrili, come abbiam detto di sopra.

30, Ne Cue Mesil di Maggio, e di Giugno sono lz mag-
glor parte de' Pescatori Trepanesi, particolarmen-

te impiegati nells Pesca de' Tonni. In tutto il



- 206 -
resto dell'anno , attendono a pescar Peseil di va=-
rie sorti, o con diversi Ordegni indidiamp la
Vita di gue' Muti Animeli. Le Waste , le Reti,
le Conze, e gli Ami, 1 Tartaran#a 11 Seiabieoni,
e tante altre maniere di Pescare, tutte si adopra=-
no da Fascatori. L'industria 41 questi & tale,
che non curanc Inverno, o rigidesgza d@i tempo ,
Pioggia, Tempeste, HMarosi, e gualungue altro di=-
sastro. Non han ribrezzo esporre tante volte a
rischiec la propria ?ita, parché facecine preda di
buoni Pesci, e mantenghine abbondente la Citta.
AI. In qualuuﬁua tempo, chi vuol del Pesce in Trapa-
ni ne trova, per cui ne nacque 1'Adagio = Se
nen v'é del Pesce in Trapani, non vi senc Diaveoli
nell'Inferno. =
Aleuni di guesti Pescatori mantengono ancora
l'abbondanza eon diversl Frutti di Mare dedti
Crostacei. Tali sono le Locuste, i Lenfati, il
Gambero, 1i Rieci, 1i Granchi , le Patelle Cornu-
te, la Montanara, 1i Galli, 11 Gongoli, 1'Cglioc
a mare, e tante altre di queste cose aperitive ,
e gustose.
32, Meoltli Privilegsi godono i Pescatorli Trapanesi.

E cid in seguela de' Sercizj prestati a nostri
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Sovrani . Nell'anno I3I4. XITI, Tnd? per Privile=
gle dato in Cefall dal Re Pederice, futono dichia-
ratl Franchi di Gabella del Pesce, con gqueste
parcle = FNos considerantes grata =atis, at acecep-
ta sérvitia, guae Tiscatores ipsi, tempore, auo
Trapani ab Hostibus nostris tenebatur obses:a,
tam in tuitioné ipsius Terraen tam aliis, quae
veragenda fuere, nostro culmi costanter, et fide-
liter pracstiterunt, Tiseatores #pscs ad onmi
jure Gabellae Piscium, perpetus abzolvimus , ot
liberamus« = In det'o Privilegsic perd nomn s'in-~
celudono i Ehnni anzi sogsiunse = Preter Tyanoes
captea in Tunnariis, gquwes Curiae nostrae reser-

VaifleE. =

33. Un tal Privilegioc, fii in progresso ratificate

dal Re Terdinando Suecesgore di Federieeo, in Gra-
nata alli 4. del mese di febraro dcl _IS0I. FE
perché 1li Senateri vulavaﬁn imporre Gabellia sopra
1li Pesecl, per fabbricare col fruttc di esse le
Muraglie della Citth, i Pescatori ricorsero al
Tribunale di Palermo , da cul venne emanato il

Deereteo in lor favere.Dato in Palerme a 27. Ago=-

ato_I438.

34, i pid possonc i Pescatori venders i Feseci senza

mneta veruna, e senza eacere costrefii s venderli
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in Trapani, anche nel tempe della (luaresima.

E eih in Torza di var] Privileggi concessi dal-
11 Viceré Giovanni de la Tuza dato in Measina
a8 20. Wagglo I503.Tal Tuea di Ossuna s 19 Wovem=
bre_I16I2. DIa Ugone lloneada in Palermo a 16. A=
prile 15I0. Il Duea 4i Osauna ancora ordind, che
1 Pescatori di Trapani wvendeszero i Peacﬁénn bi=
lancia di Corda, senza linguella, e con pesi di
Pietra. Marce Antonio Colenna stabill , che i
Pesel detti Scamell, come sono Luzzi, dentiei,

Prgghi, Palamiti, Triglie, Sarachi, Spine, Orati
a resta 11 gendaasara al vrezzo , che vorranno,
genza meta. T cid per Trivilegic dato in Palermo
alli9%Giusne _ISIE8.

35. Il Quarto Brascecio 4i Marinma finalmente & quello
de' Salimari, i1 quali non meritanc meno cnore
degli altri. Giascché i Trapanesi furenc i primi
Inventori delle Saline. Uiccome =econdo il rappor—
to di Orlandini, e di Vincenzo Wobile, Anionio
Ciminello Trapanese, rinvenne la maniera di ren=-
defr dolece 1l'Acqua del ¥are nel Forte delle Gerbe;
cosi Cpera de' medesimi Trapanesi si £ il far di-
venire Sale 1l%Acqua del Share, mediante il Calor

del Sole. Well'Isola dell'ilba in Porto Ferrajo
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ne £ Invaﬁture Fancesco imedei Trapanese, Core
pure in Sardegna i Trapanesi intrcdusserc le Sa-
line.

36. Il Sale di Trapani ® di ottima Gualitd, stante
il Sole molte ben lo cuoce. Viene infatti molto |
celebrate dal Chiecherio, e dall'Aboate Leanti.
Di questo Sale se ne fi raccclta ne' Mesi di Tu-
#1io, e di Agesto. Il suc Predotto in ofZn‘anno
ascende a centomila Balme in circa. I la Mercanzia
del Sale & un Capo di Commercio per Trapani.
Parché in ogn'anno ai wveggono nel Forto , quﬁn—
titd di Haﬁi, venuti apposta da diversi Regni ,
per “arne Compra, e Carico,

37. Vi sono nel Distretto di Trapani pih di venti-= |
guattro Saline, 1i 41 eui Padroni per ordinario
sono Daroni Feudatarj. Ogni Balina va forumata
a mode di CQuadrate ben graude , e tutto diparti-
to in diverse Caselle.Nella Prima Casella la pil
grande vi entra l'Acqua del Mare, e si chiama
fa Fredda, La Seconda, che riceve l'Aequa dalla
Fredda =i appella la Reticalda. Ia Tersza, e Quar-

ta, che vanno divise in altre pil pinenlqéaaalla,

21 neminsne = Le Retiecaldotte.. La (uinta pur an-—

che con diverse Caselle Tormata si chiama la Calda,
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ged in quasfa 1ticug diventa ua poco RHossa. A la-
to di questa vi » un lunge Canale con diversi Cond
dotti da getliarvi 1'Acque eurata. La Sesta final-
mente & quella in dove l'Aecqua curata , si conden-
Z8, €& diventa Sale.

38, In giro pei di detta Salina vi ® 1*Airone in do-
ve si formano diversi Menticelli 4i Sale. Va det-
ta Salina quasi tutta circondata da un large Cao-
nale, per strarre il Sale, col mezzo 41 alcune
Barche detti Schifazzi. Vi © ancora la Casina
-per comno@e de' Padroni , ¢ de' Curatoli, diver-
oi Magazzini, e suo Molino per macinare il Sale,

@ da grosso renderlo fino, e minute. Il Sale si
vende in Trapani a buon Mercate, cioé a gr:2 il
Mondelleo, e si vi vendendo per le Strade della Cit-
ta.

39, Se dunque la Citti di Trapani 3 causa del suc
Fruttifero Territorio, vi ben pbovista di Tru=
mento , Vino , ed Oglio, e di Lattaceinil di ogni
sorte, 5e abbonda di Carne grossa, e inuta, di
Pesed, di Trutti, e di Foglia. Se non vi manca
Lino, Cottone, Soda, =d Aequa corrente. Se dal suo
Pare Tecondo ne ricava Pesel d'ogni sorte,Tonni-

ne, lusciame, Corallo, = Sale in quantitd. Chi ora




b

L 4

- 211 =
sicuramente non conchiude aver Trapani un Terri-
torio fertilissimo, & d'ozni cosa necessaria
abbndante per il Vitto, e vesatite ?..

40, Chi poi ne desidera una maggiore testimonlianza
di guesta sua tanto dscantata Fertilitd, vi ag-
givnga il Commercio wviwe, e Gontimmato , che ivi
gl prattica dalle ?ié%& , © lontane Nazioni, e co-
sl resteri magsicrmentes persuase di una verita
"gosl patente.

e Em s e e s e s e T T TR T SRR EE TSI E=EE
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-(Nnta del Capo Ottave)

(I) L'Isol: Igimure vi situata sul Mar d'Africa
“ra la Splaggia di Tunisi, e di Sardegna. Ella
& distante 20 leghes da Cartagine. Al p.nte 3 no-
minata della Galita, e =i crede vi fodme stata
Abitata.

(2) L'I=ola delle Gerbe v situaia sulla Costa di
Berberia. Ivi 1 Trapanesi vi facevano la leve
Tonnara, & tutto il Frodetto lo portavane in Tra-
pani all'Isela Calcara. Ii'a che i Turchi ne scac-
ciarono il Euuﬁ DdAilba, e di MNedina Celi, lascia-
rono quindi i Trapanesl @i andarci , come un

Isola dipendente dallo Bass: di Trisoli.



